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CH. Cap DE FAUGERES 2007

. 30 ha 50 000 M 11ails€
Egalement propriétaire du chiteau Faugéres en
grand cru de saint<€milion, Silvio Denz est un homme
d’affaires suisse passionné par le vin. En 2005, il décide de
racheter ce cru a la famille Guisez. Il y propose désormais
ses propres millésimes, dont ce 2007 aux parfums de fruits
noirs en confiture. La bouche révéle une matiére souple,
gourmande, dont les tanins denses commencent & se
fondre. Une bouteille & ouvrir d’ici un  trois ans.

@ Silvio Denz, Ch. Cap de Faugéres,

33350 Sainte-Colombe, tél. 05.57.40.34.99, fax 05.57.40.36.14,
info@ chateau-faugeres.com M Y 4 r-v.
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Le millésime 2007 coincide avee le début de la
construction de la « cathédrale du vin », superbe batiment
congu par Farchilecte Mario Bolla pour accueillir Je
nouveau chai du chiteau. Le vin est dans le méme esprit,
& la fois moderne et harmonieux. En ce millésime assez
délicat, il est 'un des rares & décrocher un coup de ceeur.
Toul y est : la somptueuse robe bordeaux sombre ; le nez
puissint ¢évoquant déja le prand vin avec ses notes de baies
noires, d’épices douces et de merrain vanillé ; de belles
rondeurs en bouche soutenues par des taning ﬁns goiiteux
et persistants. DEjd tres charmeur dans fa fraicheur de sa
jeunesse, ce grand cru promet une heureuse évolution
dans les prochaines années.

@5 SARL Ch. Fauggéres, 33330 Saint-Etienne-de-Lisse,
1él. 05.57.40.34.99, fax 05.57.40.36.14,
info@chateau-faugeres.com i T 4 r.v.

&+ Silvio Denz
CH. DE CHAMBRUN 2007 *
] 6,8 ha 15 000 W 23a30¢

En mai 2007, deux ans aprés avoir acquis Chateau
Faugéres en saint€émilion (coup de ceeur cetie année),
Silvio Denz, homme d’affaires suisse spécialisé dans le
luxe, s’est intéressé a I'appellation lalande-de-pomerol. 11
y a acheté un petit domaine qu'il a ensuite agrandi par
acquisitions successives. Le merlot régne en maitre surun
terroir de colluvions mélant graves, argiles, sables et
limons. Ce premier millésime devrait rassurer sur I"avenir
du cru. Le nez évoque la soupe de fruits rouges (fram-
boise, miire...) accompagnée d’un fin vanillé. Beaucoup de
fruits également en bouche, puis un boisé trés torrefié
arrive et domine la finale. 11 faudra attendre encore un an
ou deux, le temps que I'ensemble se fonde.
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